MONRIK WINES SIDEN 1967

ALTHAY - LANZAROTE, KANARIGYENE

Avelina 2023

PRODUSENT Althay

DRUER Listdn Negro 100 %

ARGANG 2023

ALKOHOL 13 %

OPPLAG 2 500 flasker

OMRADE Lanzarote, Kanarigyene

VARENUMMER 19488001 vinmonopolet

SERVERING 14-16 °C, altsa litt under romtemperatur.
DUFT SMAK

Bjgrnebzer, rade blomster, vulkansk Fruktig, hint av salt, myke tanniner.
aske og sj@.

OM VINEN

Listan Negro handavstilket og maserert i tyve dager i sma kar, med sa lite
uttrekk som mulig. Resultatet er en lett redvin med myke tanniner, der
asken og sjgen ligger like tydelig som berene. Den téler kjgling, og den

kler lam.
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Importgr av vin fra Lanzarote. Aldersgrense 18 ar.



MONRIK WINES AVELINA 2023

HANDVERKET

Slik blir den til

Veien fra drue til flaske, trinn for trinn, slik huset selv beskriver den.

1 VINMARKEN 4 MASERASJON
Listdn Negro fra én parsell i La Geria, plantet i Tyve dager pa skallene i sma kar, med sa lite uttrekk
enarenado — hver stokk i sin egen grop i den som mulig. Malet er farge og duft uten tung struktur.

vulkanske asken. Althay oppgir stokkene som
hundrearige. 5 GJERING
Spontangjeeret pa den naturlige gjaeren fra druene og
) H@STING kjelleren.
Handhgstet, som alt annet her. Terrenget gjar
maskiner umulige. 6 TAPPING
Sveert skansom filtrering — bare det stabiliteten
3 AVSTILKING krever. Laget uten bruk av klaringsmidler. Deretter

Klasene avstilkes for hand, baer for beer. tapping.

DET SOM SKILLER DEN

Tyve dager pa skallene i sma kar, spontangjeret og tappet etter sveert skansom
filtrering. En lett redvin, ikke en kraftig.

HUSET BAK VINEN

Den motsatte enden av gyen, og av tankegangen. Noen fa tusen flasker i aret fra

gamle, rotekte stokker, gjaeret pa egne gjaersopper og tappet etter sveert

skansom filtrering. Ingen sikkerhetsnett, og ingen forsgk pa a gjare vinen enklere

enn den er.
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